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L' arbul

11 termine & usato solo per definire il castagno domestico col-
tivato! su quasi tutto il territorio del comune - fino ad una quota di
circa 900 metri - fatta eccezione per la zona racchiusa fra [ Pdnt e la
Giovégna?. Questi alberi imponenti, frondosi, d'alto fusto - una gran
parte secolari - si trovano fra le piante della Sélva3, nei pascoli dei
maggenghi, vicino a parecchie stalle e nei prati attorno al paese. Su
alcuni si vedono i segni del tempo, le tracce lasciate dalle intemperie;
il loro fusto, con la circonferenza di parecchi metri, & cavo e dal
terriccio che contiene & cresciuto un castagno giovane, un arboséll. Di
altri, stroncati dal fulmine, dal vento o dal peso della neve, si vedono
solo i ceppi, i bust d'drbul, anch'essi vuoti nell'interno. Dalla loro
base, peddgn, sono nati nuovi polloni, i cadéi, che hanno formato
piante novelle, la novélen. Questi selvatici, salvddigh, un tempo
innestati, cresciuti con le radici del vecchio drbul, sono chiamati
mddren (a Nosdll gh'é¢ra un arbuldn oréndo con sétt mddren).

Il castagno si coltivava anche nei prati "grassi" e la perdita di fo-
raggio che un tempo ne derivava era giustificata dall'importanza che i
suoi frutti, le castagne, la castégnent, rappresentavano per le fami-
glie. Erano il pane di ogni giorno, el pan de tucc i di, e chi possedeva
un buon drbul non soffriva la fame.

Le varieta delle castagne - si distinguono dalla forma e dal colore
- hanno dato il nome all'albero. Si conoscono a Soazza: la moréla, el
verdanés, el luin, el t6pi, la bertdna, el mardn, la rosséira, el sileséi, el
temporif, el salvddigh, el morlétt. Nei documenti dei secoli scorsi,
oltre a queste varietd, ne sono citate altre, oggi non pili conosciute: «il
Chiavennasco, il Fraiscione».

Espressioni come: el verdanés di Perfeta, el luin di Gaton, la
moreéla di Ferdri, el sileséi de bdrba Téna, el morlétt del Gédga, usate
ancora oggi dagli anziani, oppure nelle forme contenute nei docu-
menti: « [1780] ... una pezza al luin in Pomareda ... un campo al tem-
porif di Cima Villa ... alla Rossera da Ronco ... la morela della
bedolina di barba Pietro », dimostrano che i castagni, per la loro
importanza, erano un punto di riferimento per chi voleva - o ancora
vuole - indicare un sito, una proprieta.

1l legname del castagno, molto resistente, era usato per le impal-
cature, per formare i pali delle siepi e in tanti altri impieghi. I car-
bonai, i carbenée, lo ricercavano per le loro carbonaie, la carbo-
néiren, sparse su tutto il territorio del comune. Verso il 1920, si
inizid il taglio di un gran numero di castagni per estrarne il tannino,
el tanin, richiesto dall'industria per la concia delle pelliS. In quegli
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anni, con la disoccupazione (erano brutti tempi e anche gli emigrati a
Parigi ritornavano a casa perché non avevano lavoro, i éra brutt témp
e dnca ciii da Parfs i torndva a ca perché i gh'éva miga lavdr), molte
famiglie ricavavano dalla vendita di questo legno pregiato il guadagno
necessario per sopravvivere.

Il fogliame del castagno, la féa, si raccoglieva nel tardo autunno e -
portato alle cascine con la gerla di vimini, el gambdcc - veniva poi
usato in inverno quale strame, succ, per il bestiame. La raccolta delle
foglie secche sotto le piante era inoltre necessaria per evitare il
propagarsi di eventuali incendi.

Note

1 1'espressione «coltivato» era pili appropriata un tempo, quando gli alberi innestati
si potavano regolarmente. Ora, salvo pochissime eccezioni, i castagni crescono al-
lo stato naturale, salvddigh (i salvddigh,cdi miga inseditt che i créss su da par l6o).

2 Si veda la figura qui sotto.

3 Territorio che si estende da Roncdia a Val (nella figura le zone 1 e 2).

4 Nel dialetto di Soazza la s diventa sc davanti a un'altra consonante. Smedzza si
legge sc-medzza; rusp si legge rusc-p, castégnen si legge casc-tégnen. Nella parla-
ta degli anziani in alcune parole il suono della é & intermedio frala é ela 4, pe.
Casc-tdgnen, silesdi, campdi (camparo), tdcc (stalla).

5 Forma italianizzata citata nei documenti.

6 11 centro di raccolta per la Svizzera italiana e gli stabilimenti per l'estrazione del
tannino si trovavano nel Ticino, a Maroggia.

Il grafico indica le zone del territorio
comunale di Soazza nelle quali si trova e Mesocco
la maggior parte dei castagni. Le zone ) '
1, 2, 3, 4 si estendono dal fondovalle,
sulla sponda destra, fino a una quota di
900 - 1000 m. Le zone 5 e 6 si trovano
nel fondovalle a sud del paese a 500 -
600 m.s.l.m. Nei terreni situati fra

| Pont e la Giovégna non si trovano
castagni (si vedano a tal proposito le
prescrizioni del 1750 citate a pagina 8).

Alcuni nomi dei luoghi (toponimi)

1 1l paese di Soazza

Dréss, Molin, Riven di Gatt,
Portudira, Roncdia, Drin, Valégia,
Créugia, S'cidus de Brocch,

Mot de Créucc, Nddro, Lubianéira.
Lombréi, Piancérna, Ola, Pidn, Val,
Nosdll, Rolétt, Crassenzée, Gougia.
Ovdcc, Posséira, Monciicch.
Selddro, Verbiscima, Verbion,
Vérbi, Casén.

Dang, Lom, Fordécia.

Corscée, Cadarich, Pomaréda, Tai.

O h e 2

Nei documenti trascritti parzialmente Losalle "\ /
nelle pagine 8, 9, 10 si ritrovano alcuni J
toponimi citati sopra.
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La castégnen

Le castagne rappresentavano, fino a cinquant'anni fa, una risorsa
alimentare fondamentale per la popolazione di Soazza. Le testimo-
nianze qui trascritte - tratte da un'inchiesta svolta nel paese - ci
mostrano un aspetto della storia dell'alimentazione in questa regione
di montagna che & andata man mano mutando negli anni dopo la
prima grande guerra.

A meti aprile, quando il flusso della linfa, biticch, negli alberi
novelli permette lo stacco della corteccia, si procedeva agli innesti
delle marze, énsit, prelevate in marzo dalle piante di mardn’, di [uein8,
di moréla® e conservate in cantina nella sabbia umida. Si inserivano
tre marze sotto la corteccia nella corona del mozzicone della pianta
portinnesto, per insed! se infildva la lenguéta de trée énsit tra la risca
e | bisicch del bust!0.

La fioritura dei castagni all'inizio dell'estate era osservata con
ansia dai contadini. Essi seguivano con occhio attento la formazione
dei ricci e gia in settembre, se i rami si piegavano sotto il loro peso,
sapevano che il raccolto prometteva bene. Quando i frutti erano ma-
turi e i ricci si aprivano, qudnd la castégnen la cumincidven a madurd
e i prim arisc i us veriva, si raccoglievano le prime castagne, la
crodélen, fatte cadere dal vento o abbattute lanciando un randello, la
s'cidva, verso i rami, s'ciavd!!, 1 frutti liberati dai ricci si distingue-
vano con i seguenti nomi: el grisc (con la buccia vuota, schiacciata,
senza polpa); el bdbi!? (dall'aspetto del grisc, leggermente pil grosso
alla base); la spdsa (grossa castagna con la buccia spaccata, aperta su
un lato); el cirigh!? (bella castagna rotonda, racchiusa nel riccio fra
due grisc). Prima del raccolto si pulivano i prati sotto gli alberi con
un rastrello a dentatura larga, el rusp, e ci si preparava alla
bacchiatura. 11 lavoro del bacchiatore, scodiddo, era pericoloso e
pochi, nel paese, si prestavano per quest'opera. El Zepin Navoni
bacchiava ogni stagione all'incirca 40 castagni. Meta del raccolto
restava in pagamento al bacchiatore, es scodéva a mezz'4. Questi
inziava il lavoro con una pertica lunga, la peértiga lénga, che gli
serviva per abbattere i ricci dai rami pil bassi, stando in piedi sotto
l'albero. Portando due o tre pertiche piu piccole, la pértiga, el
pertighétt, el scimeréu, e una roncola infilata in un gancio appeso alla
cintura dei pantaloni, con la falc in la filipa, si arrampicava poi
sull'drbul per completare il lavoro dall'alto verso il basso. Scendendo
verso i rami pidi bassi, potava l'albero con la roncola e allontanava i
rami secchi. Le pertiche avevano una punta di ferro infissa
all'estremo piti grosso. Il bacchiatore poteva cosi fissarle nei rami,
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man mano che saliva o anche formare un punto d'appoggio per i
piedi, se il tronco ne era privo.

Quando la bacchiatura era terminata si passava al raccolto, es
ndva a catd su. 1 ricci non completamente dischiusi si raccoglievano
con una molla di legno, la giuéta, e si mettevano sul prato formando
un cumulo, !'ariscéira. Le donne si cingevano ai fianchi un sacchetto
di tela, la bissdca, nel quale riponevano le castagne sparse sul terreno.
La cernita dei frutti raccolti era un lavoro da farsi in un secondo tem-
po, a casa, su un tavolo di sasso, dove si ammucchiavano le castagne
portate con la gerla, el gérl. Le castagne pil grosse - da conservare
per l'inverno - venivano riposte in cantina, dentro un cassone di
legno, in un archeton de légn. Le piu piccole e quelen de luin si met-
tevano da parte per l'essiccatura, per fdlen secd.

L'ariscéira, protetta dalle capre - ghiotte di castagne - con un
involucro fatto di felci e rami fissati con piode, era mantenuta in uno
stato d'umiditd per provocare una debole fermentazione, se el témp
l'éra sécch es bagndva l'ariscéira per fa maserd i arfsc. Dopo circa tre
settimane si apriva il cumulo e si battevano dapprima i ricci con un'
asta di legno dentellata, el picdn. Si sdiricciava poi, pes’ci, con un
martello di legno, el picch, stando seduti su un piccolo sgabello a una
gamba, el scagn. Anche le castagne provenienti dall'ariscéira si
mantenevano fresche per parecchi mesi se conservate in cantina, nel
cassone di legno!3.

Sulla gratt, il soffitto sopra il focolare aperto della cucina fatto
con travicelli rotondi (in ca ndssa um gh'éva el fogold in mézz ala
cusina cun séra la gratt), si riponevano le castagne destinate all'
essiccazione!6, Vi si saliva di tanto in tanto per rivoltare lo strato di
frutti alto 20 - 30 centimetri, ogni tant es naséva a rugdlen su. Il
calore e il fumo provenienti dal focolare essiccavano le castagne -
assieme all'umiditd uscivano dai frutti anche i parassiti, le larve, le
quali cadevano nella cucina sottostante e, se non si faceva attenzione,
anche nelle pentole appese sopra il fuoco, anca i vérm dela castégnen i
scapdva dal fum e se s faséva miga atenzidn i regdva gii in la
pigndten. In gennaio, le castagne erano secche e pronte per la monda-
tura. Per liberarle dalla buccia si mettevano nel sacco di tela, da bat-
tere sul ceppo di legno!7, roteando il sacco una volta a destra e una
volta a sinistra, s la metéven int el sacch e péi s la pestdven sul sciticch
e s cambidva man ogni volta. Unaltro strumento per sbucciare le
castagne secche, la spadiscia, era formato da una tavola di legno
intagliata a punta di diamante, un ass intaido a pénta de diamdnt, e
munita di un manico fissato con un nerbo di bue, el stdss. Le donne,
intanto che gli uomini svolgevano questo lavoro, separavano con il
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vaglio, el vall, il frutto dalla buccia frantumata levando le castagne
marce, quélen mdrscen, e quelle ridotte in frantumi durante la
battitura, i fercidm. Queste ultime si mettevano da parte per nutrire i
maiali e le capre. C'era anche chi tostava e macinava i fercidm, allo
stesso modo come si faceva con le ghiande di rovere, e aggiungeva la
polvere a quella non sempre abbondante per preparare il caffe, i
faséva tostd i fercidm invécia dela gidnden de rduro per fa | cafée.

Si consumavano le castagne (e si consumano ancora oggi) in di-
versi modi:
- quelle non ancora completamente mature, con la buccia striata di
bianco!8, si mangiavano crude, s la mangiavén crien;
- le castagne lessate, la fariiden, si mangiavano aprendo la buccia con
un morso. Si toglieva la polpa schiacciandola fra i denti;
- le caldarroste o bruciate, i monddi, si cuocevano nella padella con il
fondo bucato appesa alla fiamma del focolare. (Raccontano gli
anziani: una volta, quando eravamo bambini, si mangiavano caldar-
roste anche a colazione - preparate intanto che andavamo alla messa -
e si andava poi a scuola con le tasche piene di bruciate o di castagne
secche; ai bambini si diceva di mangiar castagne per rinforzare le
ossa; negli anni della prima guerra, con il razionamento, si mangiava
quasi solo castagne. I noss vécc i ciinta: una volta, qudnd um s‘era
matén, s mangidva monddi gid a colezidn - intdnt che um ndva a
méssa i un faséva scid una padeldda - um ndva péi a scola con la
sacocen piénen de monddi o de castégnen séchen; s diséva péi che da
pinin végna mangid castégnen per fa vegni fort i 0ss; al témp dela
gueéra gh'éra raziondo la roba e s mangidva dumd castégnen);
- le castagne essiccate, la castégnen séchen, si consumavano crude, si
mettevano nella farina per cuocere la polenta. Intiere e appena am-
mollite nell'acqua si mettevano anche nella pasta del pane (i ragazzi
erano golosi del pane di castagne, el pan de castégnen el ghé piaséva
tant ai bastriicch). Si macinavano al mulino per ricavarne farina da
aggiungere a quella di frumento per fare il pane, oppure si cuocevano
nell'acqua salata condite con un pezzo di lardo. Cotte in una padella
assieme alla farina di granoturco davano un pranzo saporito, la sme-
dzza de castégnen e formentdn, da portare a chi lavorava nei campi;
- i macch erano le castagne secche cotte nel vino oppure nel latte con
l'aggiunta di un po' di panna. All'alpe si cucinavano dentro un laveg-
gio, un lavécc, nel siero rimasto dopo la preparazione della ricotta, la
schécia, aggiungendo un pizzico di sale, un pizzighin de sa. Le casta-
gne cotte in questo modo ottenevano un colore luccicante giallo-oro,
macch i vegniva listri, coldr de l'dr, i lusiva qudnd i éra cott e i éra
iscf bon.
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Note

7 Danno frutti grossi, de ciii da vént, di quelli da vendere.

8  Danno frutti piccoli, gustosi, bdnen da fa secd, e la s riiscan bén, si prestano
all'essiccazione e alla mondatura.

9 La pissée bénen, la qualita pilt gustosa.

10 Un tipo d'innesto praticato un tempo (e ancora oggi) a Soazza era quello «a
corona, sotto corteccia».

11 A s'ciavd si andava anche quando maturavano le mele, le pere e le noci.

12 Come un bdbi o barberott che & poi il mento.

13 El cirigh presenta il fondo, dov'era attaccato al riccio, di forma rotonda e di colo-
re chiaro, appunto come una ciriga, la chierica, ossia il disco raso che i frati cap-
puccini portavano al sommo della testa.

14 suo figlio Fernando (Nindo) ricorda ancora oggi di quand'era un ragazzino di
sette, otto anni e si arrampicava sui castagni per aiutare il padre Zepin che sco-
déva a mézz e riceveva per questo lavoro la meta del raccolto.

Pio Perfetta, un esperto bacchiatore, ricorda che si bacchiavano pit di 50 casta-
gni appartenenti alla sua famiglia.

15 Le castagne provenienti dall'ariscéira si conservavano pill a lungo, si potevano
cuocere i monddi ancora a Pasqua dell'anno seguente.

16 Anche i prosciutti e i pezzi di lardo si appendevano al soffitto per affumicare.
C'erano pure (e ci sono ancora tutt'ora) piccole costruzioni isolate, metati, dove
si portavano le castagne per l'essiccazione. A Soazza c'® un sito, con l'edificio e
una stradicciola selciata, la card, chiamati con il termine gratt.

17 i inumidiva il fondo del sacco e si poneva un panno sopra il ceppo per attutire i
colpi.

I8 Si sbucciavano facilmente con i denti, s la peldven coi dénc.
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Dai quinternetti e altri manoscritti'?

I numerosi manoscritti ancora conservati a Soazza contengono
innumerevoli informazioni riguardanti i castagni e le castagne. Leg-
gendo i documenti, si ritrovano pure molti nomi di luogo (toponimi) e
termini dialettali scritti dai nostri antenati in una forma italianizzata.
Le 16 citazioni che seguono non abbisognano di commento. Il lettore
vi trova una conferma delle testimonianze orali trascritte nei due
capitoli precedenti.

« [1589]P16 Receutto dal contta scritto Simonetto arbolo uno per far

il pontto da Uerbij. »
[ ... un drbul ... per fare il ponte da Vérbi.]

« [1652]P11.2 Lascia alla suddetta Maria un pezzo di prato in fondo la

terra chiamato chioso di Brocho con due arbori sopra. »
[ ... chiamato S'ciéus de Brocch con due drbul wil)

« [1709]P11.34 Due piante d'arbori nella selva 0 sia monda di Nosal. »
[ ... drbul nella Sélva ossia Ménda da Nosdll.]

« [1750]P15 Si permete, e si concede, anzi si obliga ciasch'un fuoco
Vicino a magiormente aumentare co tal beneficio alla posterita cioe
d'impiantare annualmente ver quanti arboselli castani ciasch'uno perd
sopra de loro prati, riseruato nella Campagna, o vicino a qualche
stanza20 d'altrui ragione, et che ciasch'uno in tal merito debbano in
confinanza tolerarsi l'un l'altro circa la lontananza di piedi 6 dal
confinante et inoltre si permete il cid fare anche in luoghi del ben
comune doue perd non sia di qualche impedimento e pregiudicio al

Publico a Giudicio delli Stimatori della Magnifica Comunita. »

[Da questo ordine emanato dall'assemblea di Vicinanza si vede l'importanza che
veniva data al castagno, un bene da tramandare alle generazioni future. Non si
permetteva di piantare castagni in Campdgna, questa zona essendo riservata ai prati
coltivati a foraggio e ai campi di grano.]

« [1757]P15 Si proibise a chiunque l'andare sotto li arbori altrui a
catare Castagnie o s'chiavare o batere li deti arbori altrui ... si
proibiscie a chi unque di andare sotto li arbori delli altri a catar le
castagne quando quelle per la maturanza o per il vento inpetuoso
cascheno della pianta da se medesime come pure si proibiscie il

sciauare, e scodere li arbori altrui. »
[ ... catd castégnen o a s'ciavd ... si proibisce di s'ciavd ¢ scod i arbul di dlerl.]

« [1759]P15 Per Memoria, come o fatto intendere anzi ho leto lordine
il giorno di S. Micaele archangelo, capitando in casa mia il Sig.e Con-
sole Samuele Cotelo da Logiano, al presente Console Regente dela
Mag.ca Squadra di Mesocho, dissi ho leto il Cap.38 come in questo
apare Ca. 8452! quale proibise a chiunque l'andare sotto li arbori
altrui a catare Castagnie, o s'chiavare, o batere li deti arbori altrui;
sino a tanto che non sono s'choduti dal padrone, e da esso bandonata la
pianta soto pena di un fiorino ... lio dato ordine ad esso Sig. Console
di portarlo nella Sua Mag.a Squadra, afine trovino rimedio una volta a

TR

R

e

B

=

s

5’
%%‘
:

Paolo Mantovani. Documentazione per una ricerca sui mulini e sulla storia del'alimentazione a Soazza

-50 -




R

tanto dano che ogni ano a noi sucede e ci vien fato da deti di Mesocho
... trovando gente omeni o done, o vero fanciuli di Mesocho, soto de
nostri arbori che il console posi levarli la pena e farli pagare senza
rimisione alchuna ... p lavenire sapiano regolarsi che sino a tanto che
non sono s'choduti non si permete il ruspare, dopo che sarano
s'choduti alora che posino ruspare senza contradicione. Li 8 8tob.e??
1759 Souaza ho Giouan Maria Mantovano al presente Console Regente

ho s'chrito p Memoria. »
[ ... andare sotto i drbul di dltri a catd castégnen, o a s'ciavd ... fin ché i é miga stacc
scodiii dal padroén ... non si permette di ruspd (lavorare con il rusp) ...]

« [1764]P14 Una giornata a pescire arisi di nouemb. »
[Una giornata a pes'ci arisc in novembre.]

« [1781]DP26 Un Lovino sopra il teg regato di fuori, un salvadigo di

dentro che fa due madre. »
[Un luin séra el técc regéo de fora, un salvddigh de dént ché | fa déo mddren.)

« [1781]P26 Una Riva a Robianeira con 3 Arboseli insedati e 3 detti

salvadighi. »
[ Una riva in Lubianéira con 3 arboséi insedit e 3 salvddigh.]

« [1781]P26 Una Bertana di fuori il teg sulla Val da Poseira ... una
Roseira soto il nostro teg ... la peza al Verdanes di Pietro Zaro con il
martello in cima verso montagna ... un Lovino giovane in cima nostro

ombrolo in Valegia ... Un morleto caduto nelli piani da souazza. »
[Una bertdna de fo ~dal téce sula Val da Posséira ... una rosséira sott el noss téec ...
la pézza al verdanés del Péder Zar con el martéll in scima vérs montdgna ... un luin
giovin in scima al noss ombréu in Valégia ... un morlétt regéo in ti Pidn da Sodzza.)

« [1783]P3 Toccato a Michaele la Bertana in Corscie ... toccato a
Felice un campo a Lom alla Roseira del Mainera ... toccato a Felice la
pezeta sopra il Toppio del orefice in Crouggia con l'agravio del
Scopello ... una peza prato sopra il muro del sciosso in griei al Ponte

ed un Verdanes giovine a fordecia. »

[ ... la bertdna in Corscée ... un camp a Lom a la rosséira del Mainéra ... la pezzéta
séra el topi de l'oréfic in Créugia con l'agrdvi del scopéll ... una pézza de préo séra
el mu del s'cidus in Gridi al Pént e un verdanés gidvin a Fordécia.]

« [1784]P47 Die 12 8bris. Antonius Mantouanus etatis sue ani 50 ex

lapsu facto ab arbore ... »
[Antonio Mantovani, il 12 ottobre 1784, all'eti di cinquant'anni - si suppone - stava
bacchiando un castagno dal quale cadde riportando mortali ferite.]

« [1818]P43 i 12 e 14 8bre fatto due giornate a catare su arisci. »
[ ... @ catd su arisc.)

« [1819]P42 Adi giunio go dato un arbolo a mio nipote Giusepe

Mantoano in cugne per fare carboni. »
[ ... un drbul in Cugnée per fa carbén.]
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« [18631P66 Un busto a Morella nel Campo da Ola ... un Luvino

bustato nel Regresso ... la Bertana nella Carbonera a Cadarico. »

[ Un portinnesto, bust, innestato con marza di moreéla nel campo di Ola. La parola
«bustato» dovrebbe significare potato a capitozza ... la bertdna in la carbonéira
(carbonaia) a Cadarich.)

« [1870]D48 1 Pianta castano a Mure l'ensito Luvino sul fondo
Landamano Zarro ... Morella sull'angolo della chiudenda del recinto

verso Pertuera. »
[ ... a Murée l'énsit (innesto) de luin ... moréla sull'angolo della siepe, cioénda, del
recinto verso Portuéira.]

Note

19 1 documenti consultati sono contrassegnati con una lettera e un numero indicati vi-
cino alla data (p.e. [1589]D 16). In una «Raccolta delle testimonianze ...» & pre-
vista la pubblicazione di un elenco dei documenti, di un glossario e di un indice
dei nomi.

I libri mastri degli artigiani e i libri dei consoli erano, un tempo, chiamati quinter-
netti, « Questo Quinterneto le di me Console ...».

20 Con il termine «stanza» si indicavano nei documenti le cascine, i granai, i fienili
e, sull'alpe, le parti del técc da l'alp comprendenti il caseificio, la cassina, e il
dormitorio, el frou.

21 11 capitolo 38 degli ordini scritti a pagina (carta) 845 del « Libro grande di carta
rossa», doc. Nr. IV, archivio comunale di Soazza.

22 8 ottobre.

Dagli elenchi delle proprieta

Nei quinternetti si teneva nota di tutto. Fra altro, si iscrivevano
gli elenchi delle proprieta e le suddivisioni fatte dagli eredi alla morte
del capofamiglia; di un fratello o di una sorella morti senza lasciare
discendenti. In un inventario speciale, quasi sempre riservato ai casta-
gni, si indicavano le varieta e il luogo dove gli alberi erano situati.

Da tre di questi elenchi (denominati A, B, C) sono state tratte le

indicazioni riportate nelle tabelle a pagina 11. I grafici indicano, ac-
canto alle varietd (ne sono citate 13 e, in pil, un gruppo rappresentato
dalle piante «novelle»), il proprietario, il quantitativo di castagni e il
luogo in cui erano (e in parte saranno ancora) situati.
Le piante di castagno si spartivano fra gli eredi senza considerare la
proprieta del fondo sul quale si trovavano. Ancora venti anni fa
(prima del raggruppamento dei terreni) una grande parte degli alberi
si trovava sul terreno di un altro proprietario. Nel grafico a pagina 12
si & fatto un tentativo per illustrare la "sorte" toccata ai 149 castagni
lasciati in eredita da Rodolfo Ferrari. L'esperimento, come in altri
casi analoghi, non pud essere seguito oltre la seconda generazione a
causa del grande numero degli eredi.

Anche queste riflessioni evidenziano cid che si & scritto nel primo
capitolo: la proprieta di un buon drbul, che poteva dare piu di cento
chili di castagne, era, un tempo, un bene prezioso da lasciare agli eredi
per garantire loro il pane di ogni giorno, el pan de tucc i di.
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La tabella mostra, accanto all'indicazio-
ne della varieta, il nome del proprietario
(elenchi A,B,C) e il quantitativo di ca-
stagni. Si contano in tutto 320 alberi e
ben 14 varietd, delle quali le pib fre-
quenti sono: el Luin (118 alberi), la
maoréla (60 alberi) e el dpi (48 alberi).
Le varieta «Chiavennasco e Fraiscione»
(citate nei documenti) non sono pil
conosciute. Con il lermine «Pianta no-
vella» si indicavano le pianticelle che
non davano ancora frutti.

Gli elenchi contengono anche informa-
zioni riguardanti l'ubicazione dei 320
castagni. Dalla tabella risulta che il mag-
gior numero era concentrato nella zona
1 (attorno al paese), nella zona 2 (nella
Sélva, a ovest, sud-ovest del paese) e
nella zona 6 (in Pomaréda, a sud del
paese, verso Lostallo).

Il grafico rappresentante le zone ¢ raffi-
gurato a pagina 3.

~Numero| 199 30] 40 50| 60 Tor.
Varietd
A
Mortla B 60
C
A
Luin B I8
[
A
Verdanés | B 7
c
- A
Pl
E:giﬂu B L
C
A
Bertdna B 8
C
A
Salvidigh | B 25
C
A
Mardn B |
C
A
Rosséira B 5
C
A |
Temporif | B 3
&
A
Sileséi B 3
C
| A |
Morlétt B 2
3
" A
! i EE
Sig:tvenna B |
) C
A
«Fraiscionesy B L
C —
A
«Pian
I!O\i’l‘:?li\» B 28
% | _
Totale [A=98/ B=149 / C=73]=f320

Da tre elenchi delle proprieta

A« Inventaro degli Enti costituenti il
Lascito dei fu Conjugi Signor Giudice
Giuseppe Mantovani e Sua Consorte
Orsola nata Ferrari [1863] ». 98 ca-
stagni.

B« Quinterneto della sostanza eredi-
tata dal nostro comun padre Alfiere
Rodolfo Ferrari e dalla fu nostra madre
Anna Maria Ferraria natta Menicha
[1811] ». 149 castagni.

C  « Quinternetto per notare tutta la
faculta di me Landamano Giuseppe
Toschini, erreditatta da miei Genitori e
quella di mia Moglie Catlerina nata
Mainera, erreditatta pure dai suoi Geni-
tori [1781] ». 73 castagni.

Zona

Vasich 1{2(3 (4 (5|6 |Tot.
Mordla 120030511 [ 17]12] 60
Luin aup 28| 5 7| 8[10]| I8
Verdands B B N B I Y
oot wlia| -2 a|7]
lopidtt _ i

Bertina [N -1 411 8
Salvidigh 4 70012 -11] 25
Mardn =l -1 10)- -1 - I
Rosséira ajtl-f-1-11 5
Temparif 31-1 -1 -1 -} - 3
Sileséi tp2f-1-1- . 3
Morlét ajep - -f-|8f12
«Chiavenna- RIEEE 1] 1
sean i
«Praseiones [ B N I A 1
«Planta aolalal -] 2s
_novellan —

Tatale 14169 16] 12 34| 48] 320
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La spartizione dei castagni

Rodolfo FERRARI [1718-1789] %

. , - . . Alfiere 4
Agli elenchi A e B (citati a pagina 11) si 00 Anna Maria Veronica Menico |
aggiunge l'inventario D steso da Giaco- I %
mo Ferrari figlio di Rodolfo nel 1824. 5
L'elenco dei 149 castagni lasciati da ﬁ’e’w" B del 1811 ] |
Rodolfo Perrari comprende anche I'in- ) g
dicazione della varietd e delle circostan- l | ] l ! i
Giacomo f &

ze che avevano portato alla famiglia le
proprietd: 36 erano di Rodolfo, 36 : :

furono portati in dote dalla moglie Anna glacomo EERRARI [1761-1826]
Maria; inoltre furono acquistati 9 alberi Og'%e“ﬁ;ﬁfﬁi}l‘: NSRS
da diversi proprietari, 37 dalla famiglia i &

Martinoli, e 31 da emigrati a Vienna. |

La spartizione dei 149 castagni & avve- [ Elenco D del 1824 ]
nuta mediante sorteggio fra i figli: ‘

;

Giacomo (1. sorte), Lazzaro (2. sorte), [ I :
Giuseppe (3. sorte), Cecilia (4. sorte), Orsola |
Carlo (5. sorte). La parte di quest’ : o
ultimo, morto a Vienna, & stata in g;ﬁﬁ?gge MANTOVANI[1801-1861] %
seguito suddivisa fra gli altri fratelli e oo Orsola Maria Giacobba Ferrari g
gli eredi della sorella. Giacomo Ferrari | |
rimase vedovo due volte e sposd, in &
terze nozze, Maria Margherita Gattoni [ Elenco A del 1863 J i
dalla quale ebbe la figlia Orsola Maria. | .
Essa andd sposa a Giuseppe Mantovani J_| 10 eredi (6 figlie 4 figlie,)l__l_ B
portando in dote parecchi alberi prove- o .

nienti dall'eredita del nonno Rodolfo. (all'inizio del 1900 piu di 30 eredi)

Questi aveva cosi provveduto a lasciare
in ereditd ai suoi discendenti un buon
numero di castagni.
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